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studiren in der Absicht, die Furfuro'ide zu iaolhen und ein vollstln- 
digeres Schema zur Diagnose des Aesimilationsverlaufes und der Sub- 
stanzveriinderung aufzustellen. 
, N e w  C o u r t ,  London W.C. 

618. C. F. Crose: Ueber die Conetitution der Peotinetoffe. 
(Eingeg. am 12. October.) 

Die Pectinverbindungen bilden eine Gruppe von Pflanzenbestand- 
theilen, welche lange Zeit als nahe Verwandte der Kohlehydrate 
angesehen wurden. Man nahm gewiihnlich an, dass sie durch ein 
htiheres Atomverhiiltniss von Sauerstoff zu Wasserstoff ale dae nor- 
male 1 : 2 ausgezeichnet seien und in Folge dessen mehr die Merk- 
male von Sauren besiiseen und durch Spaltung (Hydrolyse) in eio 
Gemenge von neutralen (Aldose-) Gruppen und von Siiuren (COOH- 
Verbindongen) iibergingen. 

Nach spiiteren Untersuchungen, welche von T o l l e n  s in  seinem 
Buch SKohlenhydratec (11, 1895) aufgefiihrt sind, scheint es jedoch, 
dass diese Unterscheidung nicht mehr aufrecht erhalten werden kann. 

Eine neuere Untersuchung von T r o m p  d e  Haas nod Tol lensl) ,  
welche unter andern in dem genannten Werk citirt ist, hat gezeigt, 
dms in eitier Reihe typischer Pectinstoffe das Atomverhiiltniss 0 : H 
anniiherd gleich 1 : 2 ist und dam also diese Verbindungen sowohl 
in ihrer Zusammensetzung als in ihren Eigenschaften durch unmerk- 
liche Zwischenstufen allmiihlich in die Gruppe der Pflanzenschleime 
iibergehen. Ueber diesen Punltt iiussern sich die genannten Autoren 
folgendermaassen: BNach der obigen Annahme sind maoche Pectin- 
stoffe zwar den Ptlanzenschleimen sehr nahestehend, aber doch ale 
besondere Gruppe von den letzteren getrennt zu betrachten, nlmlich 
als Oxypflanzenschleimea. 

Eine Betrachtung der Reeultate dieser Untersuchungen fiihrt je- 
doch zu umfassenderen und positiveren Schlussfolgerungen, welche in 
dieser Mittheilung kurz auseinandergesetzt werden eollen. 

Die bei einer Reihe von Pectinstoffen erhaltenen analytischen 
Resultate fallen mit einer einzigen wichtigen Ausnahme zwischen die 
Grenzwerthe: 

C 40.8-43.5 H = 5.6-5.7. 
Ich hebe hervor, dass die Zusammensetzung der Kiirper der 

Oxycellulose-Cellulosereihe der natiirlichen Producte griisstentheils in 
denselben Grenzen liegt. 

1) Ann. d. Chem. 286, 278-295. 
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Fiir das Pectin, welches im Johannisbeersaft enthalten ist, warden 
die folgenden exceptionellen Zahlen erhalten : 

C = 47.0 H = 5.8 0 = 47.2. 
Dieselben Zahlen stellen auch die Zusammensetzung der typischen 

Lignocellulose, der Jutefaser, dar. 
Die hierdurch angezeigte Identitiit, welche von den genannten 

Autoren nicht erwiihnt worden ist, habe ich durch weitere Unter- 
suchungen auch auf die constitutionellen Merkmale des Products 
ausgedehnt. 

Dasselbe reagirt leicht mit Chlor unter Bildung von Chinon- 
chloriden , welche durch Reduction in Derivate des Pyrogallols ver- 
wandelt werden. Es reagirt mit Ferriferricyanid, indem es rasch eine 
grosse Menge der blauen Cyanide aufnimmt. Beim Kochen mit Chlor- 
wasserstoffsiiure (spec. Gew. 1.06) liefert es 9.7 pCt. Furfurol. 

Gleichzeitig gab das untersuchte Specimen keine Reaction mit 
Phloroglucin bei Gegenwart von Salzsiiure, und ebensowenig mit 
Anilinsalzen. Es ist also eine liisliche Lignocellulose , welche frei 
ist von den gewiihnlich in den Faserverbindungen dieser Elasse vor- 
handenen Nebenproducten 1). 

Die Identificirung einer liislichen Lignocellulose in der Pectinform 
als ein in der Pflanze vorkommendes Product erweitert die Gruppe 
derartig, dass die Bezeichnung >Pectin< schliesslich ihre specielle 
Bedeutung verliert und nur noch definirt werden kann ala zusammen- 
fassender Ausdruck fiir die gemeinsamen Eigenschaften der Hydrata- 
tion, der Oelatinirung und der Liislichkeit, Eigenschaften, welche eine 
grosse Anzahl der stickstofffreien Pflanzenbestandtheile aufweist. 

Die Unterscheidungsmerkmale, welche sich nun in der Gruppe 
der Pectinverbindungen ergeben, bilden eine ganz lhnliche Reihe wie 
die der Cellulosegruppe , von welcher sie lediglich die liislichen oder 
unbestandigen Uebergangsformen darzustellen scheinen. 

Diese Ansicht wird durch das Studium der Erscheinungen be- 
stiitigt , welche die Reactionen der Cellulosegruppe mit Alkalihydrat 
und Schwefelkohlenstoff begleiten, sowie durch die Erkennung der 
Eigenschaften der resultirenden Thiocarbonate in Liisung a). Bei 
dieser Behandlung werden namlich die Umwandlungen der Pectin- 
kiirper vollkommen nachgeahmt sowohl in Betreff des Aufliisungs- 
processes, als auch der Riickverwandlung aus der liislichen in die 
unliisliche und gelatinhe Form. 

Bei den Pectinverbindungen und den Pflanzenschleimen zeigen 
sich also keine speciellen Merkmale weder in der Constitution noch 

9 Diese Berichte 28, 155s. 
2, Diese Berichte 26, 1090; J. Chem. SOC. 1595, 434. 
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in den phyeikaliacben Eigenschaften, die man nicht such in der 
Cellnlosegruppe einechliesslich der Hemicellulosen nod Oxycelluloeen 
vodndet. Wenn aber einerseits diese Substanzen das Recht ver- 
lieren, als besondere chemische oder constitutionelle Typen behandelt 
m werden, so stellen aich nun andrerseits die physiologischen 
Probleme ihrer genetischen Beziehungen und Functionen in der Pflanze 
in einem neuen Licht dar und es ergeben sich daraus deutliche Winke 
f ir  fernere Untersuchungen. 

619. H. J. F. de Vriee: B-Laotylphenylhydrasid, citronen- 
saures und weinsaures Phenylhydresin. 

(Eingeg. am 19. October; mitgethilt in der Sitzung Ton Hrn. L. SpiegeL) 
In der Kiilte bildet sich aus Phenylhydrazin und gew6hnlicher 

MilchaHure Phenylhydrazinlactat 1) ; beim Erhitzen entsteht aber ein 
braoner Syrup, welcher die Biilow’eche Reaction giebt und woraue 
aich nach einigen Tagen Krystalle abscheiden, welche sich als die 
@-Lactylverbindung erweisen. 

Man stellt diese Verbindung am leichtesten dar, indem man 
Molekularmengen von Pbenylbydrazin und Milchsiinre im Schwefel- 
eiiurebad erhitzt, bie bei 125O die Masse anfingt stark zu schiiumen. 

‘N,on steigert man die Temperatur auf 1350 bis 140° und h a t  diese 
I l / p  Stunde constant. 

Den Syrup giesst man noch warm i n  ein Schilchen und triigt‘ 
einige Krystalle der Lactylverbindung hinein. Am folgenden Morgen 
ist der Syrup in eine Krystallmasse verwandelt, welche man nun mit 
Aether mischt, zthugt und so lange mit Aether anewiiecht, bis die 
Fliiesigkeit farflos abliuft. Schliesslich kryetalliairt man aus kochen- 
dem Wasser um ond erhiilt so eine rein weisee Verbindung, welche 
bei 114.5 0 schmi!at. 

Der Stickstoff wnrde bestimmt durch Eochen mit Fehl ing-  
scher Losung a). Ee rnrden gefunden 15.3 pCt. Sticketoff; berechnet 
fiir Lactylphenylhydrarid, CeHa HNNH .CO.CHOH . CHJ, 15.6 pct. 
Sticketoff. 

Eigenschaften: Die Verbindung l6et sich leicht in Wasser und 
Alkohol, schwer in Aether und Chloroform, zeigt wie alle $-Phenyl- 
acylverbindungen sehr ach6n die B ii lo w ‘sche Reaction und schliigt 

I) Diem Berichte 27, 1521. 9 Diese Berichte 27, 1521. 




